KWO05 VYorsupoz rlaupisunoz rlaupisozisa . Nachspeise Salat / Sticks
- _ A% y y
NMONTAG gi g " . i . . g K icks mi
I I BN Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe ° i Dénerteller mit Potato-Wedges und Naturjoghurt mit Honig arottensticks mit
mit Reisund Zaziki ® ¥ | oder Cocktail-Dip ®
31.01.2022 Kartoffelkrusti »%**** oder Milchreis ® wahlweise mit Obst der Saison
Zucker-Zimt-Mischung
) N ) v )} oder Mandarinen oder Kirschen N ) N ) N )
DIENSTAG Buchstabennudelsuppe *! Buchstabennudelsuppe ** Fischfrikadelle *““€ mit bayerischem GrieBbrei nach DGE- Gurkensalat mit Curry-
mit Finnenbrot ©™3%2324 Kartoffelsalat - Standard **# Joghurt-Dressing®
01.02.2022 | uc.l Remoulade *“®"/ 0. Cocktail-Dip ¢ gclgert o
oder st der Saison
J v ) v ) Veg. Méhrenschnitzel m. K.Sal. 3\ y N y N )
MY TWOGH Pastinakencremesuppe & Pastinakencremesuppe & Schweinegulasch ' mit Spiralnudeln ** Waldfrucht-Quark & Griiner Salat mit
mit Backerbsen "8 oder oder Honig-Senf-Dressing ®
02.02.2022 und Konig-Ludwig-Brot Putengulasch 'mit Spiralnudeln ! w Obst der Saison
g,al,a2,a3
oder
P N y N J- Kartoffelgulasch L5 m Spiraln. N y N y N )
DOMNERS TG Reis-Gemiise-Suppe Reis-Gemiise-Suppe mit Hackballchen %8 mit Kartoffelpiiree®|  Selbst gebackener Rote-Beete-Salat ° mit
Dinkel-Roggen- und Preiselbeeren v Schoko-Mandarinen- Apfelwiirfeln
03.02.2022 Vollkornbrot ®** oder Kuchen ¢
Gemdseballchen m. Kartoffelpi oder
y N y N '} und Preiselbeeren N ) Obst der Saison N ) N )
FREIAG Kohlrabicremesuppe Kohlrabicremesuppe & Kasespatzle *“8 wahlweise mit Erdbeerjoghurt & Rohkostsalat mit
mit Bauernbrot *! Roéstzwiebeln oder Krauterdressing
04.02.2022 Obst der Saison
S S S 3 S
V. J V, £ V. WV,
Allergene: Allergene Zusatz: Zusatzstoffe: Beschreibung:
(a) Gluten (a1) Weizen (a2) Dinkel (1) mit Farbstoff

(b) Krebstiere

(c) Eier (d) Fische
(e) Erdnusse

(f) Sojabohnen
(g9) Milch

(h) Schalenfriichte
(i) Sellerie (j) Senf
(k) Sesam

(I) Schwefeldioxid
(m) Lupinen

(n) Weichtiere

(a3) Roggen (a4) Gerste
(a5) Hafer

(h1) Mandeln

(h2) Haselnusse

(h3) Walnusse

(h4) Kaschunusse

(h5) Pecanisse

(h6) Paranusse

(h7) Pistazien

‘ (h8) Macadamianusse

(2) mit Konservierungsstoffen
(3) mit Antioxidationsmitteln
(4) mit Geschmacksverstarker
(5) geschwefelt (6) geschwarzt
(7) gewachst

(8) mit Phosphat

(9) mit StiBungsmitteln

(10) chininhaltig

(11) koffeinhaltig

(12) gentechnisch verandert

¥ = Geflugelfieisch
R = Schweinefleisch
A - Rindfieisch
>4 = Fisch

\ = Vegetarisch

Meniservice Regensburg
Henleinstr. 5 - 93092 Barbing

www.kindercatering.com
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(n) Weichtiere

(h8) Macadamianusse

(12) gentechnisch verandert

www.kindercatering.com

ANANA 1 A4 AL A4 N

KWO06 VYorsupnez rlaupisupoez rlaupisozissa - INachspeise Salat / Sticks
- _ 4 J WY J V.
NMONTAS Suppe mit bunten Suppe mit bunten Curry-Geschnetzeltes &' mit Apfelmus Rohkostsalat mit
| Eierstichballchen “®" Eierstichballchen “&" Langkornreis o. Vollkornreis ¥ | oder _ Joghurt-Dressing®
07.02.2022 und Dir:(kel—Honig— oder . Obst der Saison
Kipferl fm22%24 Soja-Geschnetzeltes *“"#'und
y N y N ) Langkornreis N y N y S\J
DIENS TAG GemUisecremesuppe A GemUisecremesuppe e Germknodel gefillt mit Naturjoghurt® Bunte Gemiisesticks
und Kénig-Ludwig-Brot Heidelbeeren **“® und VanillesoRe oder (Gurke, Paprika, Karotte)
08.02.2022 galazas Latcfe . Obst der Saison _mit Honig-Senf-Dip ®
Y. Yy y. y, y. V.
]\‘“ J..r-.r ‘.".IE) C]"J LaUCthemeSUppe g LauchcremeSUppe gi mit H.'a.ihncgen-Cordon;Bleu 2,a.1,g mit Kartjoffel Kirschkuchen ale Endiviensalat mit
Semmel al puree ° u. Ketchup” o. Preiselbeeren ] oder Mandarinen, Kartoffeln
oder Obst der Saison und Sahndressing °
09.02.2022 Hdhnchenschnitzel mit Kartoffelpiiree ® ﬂ
| S S oder Veg. Kartoffel-Cordon-Bleu *"# O L L E S
A 7 4 J . 4
DOMNIERSTAG Currycremesuppe & Currycremesuppe ® und Nudeln ®* mit TomatensoRe & Erdbeerjoghurt & Eisbergsalat mit
Wiener Wiirstchen >*® oder oder Cocktaildressing &
10.02.2022 Vollkornudeln ** mit TomatensoRe & Obst der Saison
N v N N N
-4 = 4 4 4 V.
FREITAG Backerbsensuppe *"“%" Backerbsensuppe ¢! Fischnuggets *>“% mit Schokopudding ® Krautsalat mit Essig-Ol-
und Weizenmischbrot Salzkartoffeln und wahlweise oder Dressing
11.02.2022 G Remoulade *“#" o. Curry-Dip® >* Obst der Saison
oder
N N Salzkartoffeln m Rahmgemiise & N N N
w Y J J . V.
S
Allergene: Allergene Zusatz: Zusatzstoffe: Beschreibung: Einrichtung:
(a) Gluten (a1) Weizen (a2) Dinkel (1) mit Farbstoff 4
(b) Krebstiere (a3) Roggen (a4) Gerste (2) mit Konservierungsstoffen ﬁ = Geflugelfleisch
(c) Eier (d) Fische (a5) Hafer (3) mit Antioxidationsmitteln -
Efe)):r}";“ise (h1) Mandeln (4) mit Geschmacksverstarker R - Schweinefleisch
eI (h2) Haselnusse (5) geschwefelt (6) geschwarzt
(ﬁ) “S""ﬁhl - (h3) Walniisse (7) gewachst RO - Rindfieisch
(i )S:"e?i:".ruscen? (h4) Kaschuniisse (8) mit Phosphat ' Tour:
Ek)) Sesam 0 (h5) Pecaniisse (9) mit StRungsmitteln >« = Fisch Thorsten Hagl Dienstleistungs GmbH
1) Schwefeldioxid (h6) Paranisse (10) chininhaltig Mentservice Regensburg S
U (h7) Pistazien (11) koffeinhaltig S = Vegetarisch Henleinstr. § - 93092 Barbing “@h




(n) Weichtiere

(h8) Macadamianisse

(12) gentechnisch verandert

www.kindercatering.com
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KWO07 Vorsuppe Hauptsuppe rlauptsozisa . Nachspeise Salat / Sticks
L i 4 4 A 4 y
m 1, .. 1, m . . g '
MONTAG Leberknddelsuppe *° Leberknddelsuppe *° Hackbéllchen in RahmsoRe & mit Bananenquark Bunter Bulgursalat ®
mit Kénig-Ludwig-Brot Salzkartoffeln oder
galazas oder ¥ | Obstder Saison —
14.02.2022 Gemiise-Reis-Béllchen in
g
- - RahmsoRe I L o
J J V. y y, 4
Ipp——— Maultaschensuppe *>“#! Maultaschensuppe *>“#! Nudeln mit Paprika-Sahne-SoRe & Miisliriegel " Bunter Salat mit griinem
DIZNISTAS mit Schnittbrétchen 2 oder oder Krauterdressing
Nudeln mit Lachs-Sahne-SoRe % Obst der Saison
- 15.02.2022 E
v ¥ S N N
Y. Yy y. y, y. V.
e p—— e Buchstabensuppe * Buchstabensuppe ** Hahnchenbrust gebraten mit Kirschjoghurt & Karottensticks mit
NTTTWOGCH und Finnenbrot ¥M212324 Kartoffelgratin ® und Erbsen- und oder Frischkdse-Dip &
Méhrengemuse Obst der Saison
16.02.2022 oder g
Kartoffelgratin ® mit Erbsen- und
) \J \ J Mohrengemise \ B \ F \ J
T r“ Wurzelcremesuppe & Wurzelcremesuppe & mit Wairstelgulasch 2340 mit Langkornreis Gotterspeise Cole Slaw Salat in
DONNERSTAS Kirbiskernsemmel oder - v Waldmeister SahnesoRRe mit
e Wirstelgulasch >*" mit VoIIkornr* oder Karottenstreifen &
17.02.2022 oder Obst der Saison
g,i a q
S 3 Kartoffelgulasch *' mit Reis 3 L Yo
-4 = 4 4 4 A
e Kartoffelcremesuppe & Kartoffelcremesuppe & Topfenschmarrn ohne Rosinen aL¢8 I Pfirsich- und  Gurken-Sticks mit
rREITAG mit Vollkornbrot %3 wahlweise mit Apfelmus Birnenwiirfel Curry-Paprika-Dip
oder oder
18.02.2022 Erdbeersee Obst der Saison
Sl B Sl ' B Sl
w Y J 4 . .
S
Allergene: Allergene Zusatz: Zusatzstoffe: Beschreibung: Einrichtung:
(a) Gluten (a1) Weizen (a2) Dinkel (1) mit Farbstoff 4
(b) Krebstiere (a3) Roggen (a4) Gerste (2) mit Konservierungsstoffen ﬁ = Geflugelfleisch
(c) Eier (d) Fische (a5) Hafer (3) mit Antioxidationsmitteln
(e) Erdntsse (h1) Mandeln (4) mit Geschmacksverstarker A, = schweinefleisch
(f) Sojabohnen (h2) Haselnusse (5) geschwefelt (6) geschwarzt
(ﬁ) “S""ﬁhl T (h3) Walniisse (7) gewachst RO - Rindfieisch
Ei))SeTIeari:r;j;uScen? (h4) Kaschuniisse (8) mit Phosphat Tour:
(k) Sesam (h5) Pecaniisse (9) mit SiRungsmitteln >4 = Fisch -
1) Schwefeldioxid (h6) Paranisse (10) chininhaltig Mentservice Regensburg S
U (h7) Pistazien (11) koffeinhaltig S = Vegetarisch Henleinstr. § - 93092 Barbing “@h




(n) Weichtiere

(h8) Macadamianusse

(12) gentechnisch verandert

www.kindercatering.com
n
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KWO0S8 Vorsuppe ) Flauptsuppe | rlaupispzisa : chspeise Salat / Sticks
0 4
MIONTAG Gulaschsuppe ' Gulaschsuppe ' . American Pancakes **“8 mit Obst der Saison Karottensticl;s mit
- und Bauernbrot *** Bio-Ahornsirup, Marmelade Cocktail-Dip &
= ~ oder Nutella "#" 5
21.02.2022
V. y. A Wy, 4
Backerbsensuppe "8 Backerbsensuppe Kartoffel-Gemuse-Hack-Auflauf® Mandarinen-Eisberg-
r - | -— Y r‘ . g
DIENSTAG und Semmel *" oder -y Beerenjoghurt Salat mit Joghurt-
Veg. Kartoffel-Gemiise-Auflauf ® oder Dressing &
22.02.2022 | - Obst der Saison
S S 3 S S
-4 4 4 A 4
T : GrieRnockerlsuppe *>“# GrieRnockerlsuppe *>“# Nudeln ** mit TomatensoRe & Vanillepudding & Gurkensalat mit
NITTTWOGH mit Vitalsemmel *+2%** oder . oder Curry-Joghurt-
Vollkornudeln ** mit Obst der Saison Dressing &
23.02.2022 TomatensoRe &
E= -~ ~ N L N N
> ¥4 4 —4 4
R r" Blumenkohlcreme- Blumenkohlcreme- Schweinegulasch mit Eierspatzle ** Apfelmus Krautsalat mit Essig-Ol-
DONNEZERSTAG suppe & suppe & mit Brotchen ** oder oder Dressing
Putengulasch mit Eierspatzle **© v Obst der Saison
24.02.2022 oder
3 3 Sojagulasch %" mit Reis 3 S S
> S 4 4 )
= Broccolicremesuppe & Broccolicremesuppe ®mit |~ Fischstdbchen 4 mit Kartoffelsa_lat I~ _ ¢ Paprika-Sticks mit
FREITAG Wirtebrot ** und wahlweise Remoulade *>“#" Apfel-Zimt-Quark Krauter-Dip &
oder Cocktail-Dip 8 e oder
25.02.2022 Oder Obst der Saison
S S Veg. Gemiiseeintopf m. Kartoffeln S 3 3
> y 4 y. Y,
’;'E_‘sv =
Allergene: Allergene Zusatz: Zusatzstoffe: Beschreibung: Einrichtung:
(a) Gluten (a1) Weizen (a2) Dinkel (1) mit Farbstoff
(b) Krebstiere (a3) Roggen (a4) Gerste (2) mit Konservierungsstoffen ‘ = Geflugelfleisch
(c) Eier (d) Fische (a5) Hafer (3) mit Antioxidationsmitteln
(e) Erdntsse (h1) Mandeln (4) mit Geschmacksverstarker R - Schweinefleisch
Efg))sl\;ljijli:Ohnen (h2) Haselnusse (5) geschwefelt (6) geschwarzt
e [ VO VeI s T
ol [l
l) Schwefeldioxid ; .
81) fu:,v.i:n > (h7) Pistazien (11) koffeinhaltig Mo = Vegetarisch FeomeT 98 b Baning “@h




