KWO09 Yorsupopz rlaunisunpz rlaupisozisea - Nachspeaise Salat / Sticks
- = _ v J y - y y
MONTAG Kartoffelcremesuppe ® Kartoffelcremesuppe ®mit | Apfelstrudel *“#" mit Faschingskrapfen **" Karottensticks mit
NMIONTAG Wiener Wiirstchen >*® und | VanillesoRe *& oder Krauter-Dip &
— - Vollkornbrot *>* — - Obst der Saison ]
28.02.2022 WINTERFERIEN
N W N N N
W Y A 4 V. A
. Backerbsensuppe Backerbsensuppe Rihrei © mit Spinatkartoffeln & Nutellapudding *&" Blumenkohlsalat®
DIZNISTAG und Dinkel-Roggen- oder oder
Vollkornbrot 2% Rihrei © mit Salzkartoffeln Obst der Saison
01.03.2022 | ~ und wahlweise Spinat® 1
~ gy | separat N N N
y. Y. y. y y 4
P ' Maultaschensuppe &' Maultaschensuppe *“&' Bio Nudeln ** mit Broccoli- Apfelmus ° Chinakohlsalat mit
NTTTWOGH mit Wiener Wiirstchen **® | SahnesoRe ® oder Cocktaildressing ®
oder Obst der Saison
02.03.2022 Bio Vollkornudeln ®* mit Broccoli-
SahnesoRe &
E= N ¥ | N N N L
= W =4 W, Wy W
NI Pfannkuchensuppe "% Pfannkuchensuppe "% Friihlingsgemiiseeintopf' mit Wiener Erdbeerjoghurt & Kohlrabisticks mit
DONNERSTAG . . N 2,38 o g
und Weizenmischbrot Wirstchen oder Honig-Senf-Dip
D Mit Kaisersemmel °* oder v Obst der Saison
03.03.2020 Kérnersemmel **#***f oder
v v Vegetarischer Gemuseeintopf S e B
> P =N 4 4 J 4
~—— GrieRnockerlsuppe **“# ~ GrieRnockerlsuppe **“8 = Résti-Ecken *! mit RahmsoRe € und Milchreis (kalt) & — Eisbergsalat mit
FREITAG mit Vitalsemmel *2%2* wahlweise Mischgemiise mit oder Honig-Senf-Dressing &
Erbsen und Mohrchen Obst der Saison
04.03.2020
3 3 S 3 3
W, o _ s V. .
Allergene: Allergene Zusatz: Zusatzstoffe: Beschreibung: Einrichtung:
(a) Gluten (a1) Weizen  (a2) Dinkel . (1) mit Farbstoff E E
(b) Krebstiere (a3) Roggen (a4) Gerste (2) mit Konservierungsstoffen ‘ = Geflugelfleisch
(c) Eier (d) Fische (a5) Hafer (3) mit Antioxidationsmitteln
(e) Erdnusse (h1) Mandeln (4) mit Geschmacksverstarker % - Schweinefleisch
(f) Sojabohnen (h2) Haselnusse (5) geschwefelt (6) geschwérzt
L (h3) Walnisse (7) gewachst AW - Rindfieisch
E]))Seﬁle"’r‘i:'zj)m;en? (h4) Kaschuniisse (8) mit Phosphat Tour:
(k) Sesam (h5) Pecaniisse (9) mit StRungsmitteln >4 = Fisch Thorsten Hogl Dienstleistungs GmbH
(1) Schwefeldioxid (h6) Paranuisse (10) chininhaltig i Menuservice Regensburg —
(m) Lupinen (h7) Pistazien (11) koffeinhaltig S = Vegetarisch Flepleinsf. § 3002 Barbing “(w
e e are ‘ (h8) Macadamianiisse (12) gentechnisch verandert R i g com

naAn4 /a1 228 A1 N



KW10 Vorsuppz Hauptsuppe rlaunisozisz . Nachspeise Salat / Sticks
- _ W J J A5 J
NIONTAG Blumenkohlcremesuppe ® | Blumenkohlcremesuppe ® | Eierspatzle **° mit RahmsoRe © Schokopudding & Kohlrabisticks mit Honig-

S und Semmel ** oder Senf-Dip &
== - Obst der Saison
07.03.2022
Sl 3 o Sl N
W o e =y 4
PIEMCTAR Frihlingsgemiisesuppe® Friihlingsgemiisesuppe & Schweinebraten in BratensoRe ** %%/ Bananenjoghurt & Krautsalat mit Essig-Ol-
DIENSTAG mit Kénig-Ludwig-Brot mit Reibeknédel oder oder Dressing
GetneD Putenrollbraten in BratensoRe " &/ Obst der Saison
- 08.03.2022 = mit Reibeknodel  oder v
3 3 Reibeknddel mit BratensoRe S S
Y, y. y. y, J
F—— ' Gulaschsuppe ® Gulaschsuppe ® Gockerlhaxen mit Naturjoghurt & mit Karottensticks mit
NTTTWOGH mit Bauernbrot *! Kartoffelspalten und Coleslaw- Honig Krauter-Dip ®
Salatbeilage ® oder
09.03.2022 Apfelkiichel **8 mit VanillesoRe Obst der Saison
l,al,cfg
i E= v v N N N
4 = 4 =4 J
RES— Nudelsuppe at Nudelsuppe mit Schweinegeschnetzeltes in Frischer Obstsalat in Farmersalat "
DONNERS TAG al,a3 g .o . g
Bauernbrot RahmsoRe ® mit Bio Langkornrels‘* Quark
oder oder
10.03.2022 Putengeschnetzeltes® oder Obst der Saison
v v Sojageschnetzeltes & S S S
> J 4 y, 4
s [~ Gemiisecremesuppe ® Gemiisecremesuppe © Fischnuggets "% mit ~ Zitronenkuchen **° Reissalat
rREITAG mit Kénig-Ludwig-Brot Salzkartoffeln und Remoulade oder
gala2,a3 el Obst der Saison
11.03.2022 oder .
unter Gemiiseeintop
N N Bunter Gemseeintopf N N N
w, A A S .
’l‘l:—ﬂ v .
Allergene: Allergene Zusatz: Zusatzstoffe: Beschreibung: Einrichtung:
(a) Gluten (a1) Weizen (a2) Dinkel (1) mit Farbstoff
(b) Krebstiere (a3) Roggen (a4) Gerste (2) mit Konservierungsstoffen ‘ = Geflugelfleisch
(c) Eier (d) Fische (a5) Hafer (3) mit Antioxidationsmitteln
(e) Erdnusse (h1) Mandeln (4) mit Geschmacksverstarker A - Schweinefleisch
(f) Sojabohnen (h2) Haselnusse (5) geschwefelt (6) geschwérzt
e - (h3) Walnusse (7) gewachst P - Rindfleisch 3 -C
e i (h4) Kaschunisse (8) mit Phosphat NINAAS AT Tour:
Ek)) Sesam 0 (h5) Pecaniisse (9) mit StuRungsmitteln >« = Fisch Thorsten Hégl Dienstleistungs GmbH
1) Schwefeldioxid (h6) Paranusse (10) chininhaltig Meniiservice Regensburg S
81) Lupinen > (h7) Pistazien (11) koffeinhaltig S = Vegetarisch Henleinstr. 5 - 93092 Barbing “Gm
(et A (h8) Macadamianisse (12) gentechnisch veréndert iy Jande s iErhig oom




KW11 Vorsuppz rlavpisunoz rlaupispzisz rlacnsozisez Salat / Sticks
: y v , y - y p
- Pfannkuchensuppe ®# Pfannkuchensuppe ®“% Hackballchen in Curry-RahmsoRe *“*®" |* waldfrucht-Quark & Mandarinen-
NMONTAG . . . . 5 .
und Wiener Wiirstchen mit Bio Langkornreis oder Bio oder Eisbergsalat ” mit
238 — Vollkornreis oder v Obst der Saison Joghurt-Dressing & ]
14.03.2022 Gemiisebdllchen in Curry-Rahmsol3e
alcg,ij .. . .
mit Bio Langkornreis
. \ WV, v W, : s 4 \ . \ W
AL @TA o Kartoffelcremesuppe & Kartoffelcremesuppe & Kaiserschmarrn 2“8 mit Apfelmus ° Frischer Obstsalat in Karotten-Sticks mit
DIZNISTAG mit Wiener Wiirstchen Joghurt & mi Honig Krauter-Dip &
38 und Konig-Ludwig- oder
15.03.2022 Brot #1222 g Obst der Saison -
Y. ~ y. v y ~ y ~ y ~ 4
G e e . GrieRBnockerlsuppe * GrieBnockerlsuppe *"8 Backfisch ™ mit Kartoffelpiiree € u. Saftiger Krautsalat mit Essig-Ol-
NTTTWOGH mit Dinkel-Honig-Kipferl wahlweise Remoulade %" Bananenkuchen %% Dressing
k,m,al,a2,a4 oder > oder
16.03.2022 Alaska-Seelachs natur ** oder b Obst der Saison
‘ e S Gemusefrikadelle mit K-Pliree e ’ S N
= W =4 W, Wy =4
ACMMERSTAR Rote Linsensuppe & Rote Linsensuppe " mit Chicken Nuggets *! mit Salzkartoffeln Apfelpommes mit Cole Slaw Salat in
DONNERSTAG Bauernbrot ** und wahlweise Ketchup® - Erdbeerketchup SahnesoRe mit
Preiseelbeeren, oder BBQ-SoRe " (Erdbeermus) Karottenstreifen &
17.03.2022 oder - oder
S S Gemiise-Nuggets *" S Obst der Saison S S
Y. 4 4 4 v J
N " Suppe mit Eierstich € Suppe mit Eierstich “‘und [~ Bio Nudeln ** mit Spinat-SahnesoRe ® | Erdbeer-Pudding Gurkensalat mit Curry-
FREITAG Kaisersemmel ! oder oder Joghurt-Dressing &
Bio Nudeln ®* mit Lachs-SahnesoRe & Obst der Saison
18.03.2022 (Fettreicher Seefisch mit Omega3)
- - - N N
W, o 4 g . A
Allergene: Allergene Zusatz: Zusatzstoffe: Beschreibung: Einrichtung:
(a) Gluten (a1) Weizen  (a2) Dinkel (1) mit Farbstoff E
(b) Krebstiere (a3) Roggen (a4) Gerste (2) mit Konservierungsstoffen ‘ = Geflugelfleisch
(c) Eier (d) Fische (a5) Hafer (3) mit Antioxidationsmitteln
Eg):@’;“ise (h1) Mandeln (4) mit Geschmacksverstarker % - Schweinefleisch
CELZEIlTAr (h2) Haselnusse (5) geschwefelt (6) geschwérzt
(E) g"ﬁhl P (h3) Walniisse (7) gewachst ” = Rindfleisch J
( )S (I:I a,e".msc 'fa (h4) Kaschuniisse (8) mit Phosphat 4 A4 Tour:
82) kel (h5) Pecaniisse (9) mit StBungsmitteln >4 = Fisch Thorsten Hogl Dienstleistungs GmbH
(1) Schwefeldioxid (h6) Paraniisse (10) chininhaltig i Menuservice Regensburg ;
(m) Lupinen (h7) Pistazien (11) koffeinhaltig S = Vegetarisch HEDREIS § 0oe S ahig nﬁm

(n) Weichtiere

‘ (h8) Macadamianusse

(12) gentechnisch verandert

www.kindercatering.com
naAn4 /1 a1 28 11 n



KW12 Yorsuppz rlaupisuppe rlavpispaise - INachspeise Salat / Sticks
- i y. A 4 J
NIOLTEAS Pfannkuchensuppe "8 Pfannkuchensuppe "8 Currywurst ****"in milder Tomaten- | Erdbeerquark Chinak.ohlsalaft m9it
und Wiener Wiirstchen Curry-SoBe m Minions-Pommes oder Cocktaildressing *
‘ 238 - oder Obst der Saison
21.03.2022 Gemiise-Maultaschen **%¥"in ¥
v w milder SoRe m Mmlons-Pommes\ o ol
W Y 4 V. A
B I B T Suppe mit Suppe mit Bio Nudeln *! mit GemiisesoRe & Bananenjoghurt® Endiviensalat mit
DIENSTAG Gemiseeinlage Gemiseeinlage und oder oder Kartoffelwirfel und
Finnenbrot mal2324 Bio Vollkornudeln ** mit Obst der Saison Sahnedressing®
- 22.03.2022 | ~ GemiisesoRe ©
N N Sl Sl ol
-4 4 V, V. V,
R ™ Lauchcremesuppe ® Lauchcremesuppe & mit Hihnnchen-Schnitzel 2> mit Kiichlein mit Rohkostsalat mit
NMITTWOGH Semmel Kartoffel-Gurkensalat u. wahlw. Milchcremefiillung CEIE Joghurt-Dressing &
Ketchup %0. Preiselbeeren oder
23.03.2022 oder v Obst der Saison
Gemiise-Schnitzel **¢
i E= N L 3 N N
=4 -4 4 Wy W
I Nudel- Nudel- Fischnuggets ¢ mit Salzkartoffeln Vanillemousse *""¢ Farmersalat "
DONNERSTAG Tomatencremesuppe "% Tomatencremesuppe "% und wahlweise Remoulade **“#" oder
mit Reis und Bauernbrot oder Cocktail-Dip o > Obst der Saison
24.03.2022 L oder
S S Frihlingsgemiseeintopf S S 3
> 7 y, J 4
| (R ~—— Backerbsensuppe **“8 Backerbsensuppe ~  Pizza Margarita *"“® I Naturjoghurt & Gurkensticks mit Curry-
rFREITAG und Kirbiskernemmel oder oder Paprika-Dip &
al;aza3adf GrieRbrei **“8 mit Erdbeersee Obst der Saison
25.03.2022 ,
Sl Nl ol Sl Sl
W A S V. .
-
Allergene: Allergene Zusatz: Zusatzstoffe: Beschreibung: Einrichtung:
(a) Gluten (a1) Weizen (a2) Dinkel (1) mit Farbstoff
(b) Krebstiere (a3) Roggen (a4) Gerste (2) mit Konservierungsstoffen ‘ = Geflugelfleisch
(c) Eier (d) Fische (a5) Hafer (3) mit Antioxidationsmitteln
(e) Erdnusse (h1) Mandeln (4) mit Geschmacksverstarker % - Schweinefleisch == (
8)9"\:::::””3“ (h2) Haselnusse (5) geschwefelt (6) geschwérzt ” = ¢ =" s S
. (h3) Walnusse (7) gewachst = Rindfleisch *‘ 4 - ,4 7
(?)Sseﬁllf::"fm;:;? (h4) Kaschuniisse (8) mit Phosphat ! e A L4 A ! Tour:
Ek)) Sesam 0 (h5) Pecaniisse (9) mit StuRungsmitteln >4 = Fisch Thorsten Hégl Dienstleistungs GmbH
(1) Schwefeldioxid (h6) Paranusse (10) chininhaltig Y Meniservice Regensburg _
(m) Lupinen (h7) Pistazien (11) koffeinhaltig S = Vegetarisch He"'ellhs‘;f- 9/=93092 Barbing “m
e e are 4 (h8) Macadamianisse (12) gentechnisch verandert T




KW13 Yorsuppz rlanpisuppe rlaupispaisa . Nachspeise Salat / Sticks
\ i v V. A 4 4
MONTAG Maultaschensuppe 8" Maultaschensuppe &' Vegetarische Schaschlikpfanne Miisliriegel 2" Friihlingssalat %8
mit Sonnenblumenkern- mit Bio Langkornreis oder
== Semmel "#122a324 Obst der Saison
28.03.2022
Nl Nl S b
V. y. v S y y. y.
AIENCTAR Leberspatzlesuppe B Leberspatzlesuppe s Bio Nudeln ** mit Bolognesesoﬁei Erdbeerpudding © Bunter Salat mit griinem
DIZNISTAG mit Semmel ** und wahlweise Reibekase - oder Krauterdressing
oder Obst der Saison
29.03.2022 Bio Nudeln ** mit Linsenbolognese
- - und wahlweise Reibekdse * s S S
J . Y i V. 4 W,
LA o ' Buchstaben-Nudelsuppe at Buchstaben-Nudelsuppe Chicken Wings mit _ Obst der Saison Paprikasticks mit
NITTWOGH 1. Finnenbrot®™2123a4 Salzkartoffeln und BBQ SoRe " Krauter-Dip &
oder
30.03.2022 Résti-Pommes® mit rotem
- -y Apfelmusketchup 3 Y LN
J y b p - y y
NONNERSTAG Kohlrabicremesuppe & Kohlrabicremesuppe & Schweinegeschnetzeltes in ;1* Kirschquark & Karottensalat mit
DONNERSIAS mit Wiener Wiirstchen Paprika-RahmsoRe & m. Spatzle *** oder Joghurt-Krauter-
2,38 oder Obst der Saison Dressing®
31.03.2022 Putengeschnetzeltes®  oder
S v Soja-Geschnetzeltes® 3 S S
V. J J J y, J
S ~ Suppe mit . ~ Suppe mit Fischli Fischfigur ** mit | Gotterspeise Himbeere Rohkostsalat mit
FREITAG Gemiisejulienne’ Gemiisejulienne ' mit Salzkartoffeln und wahlweise oder Tomaten-Joghurt-
Wiener Wiirstchen >*® Remoulade *»&" Obst der Saison Dressing®
01.04.2022 oder
| 3 v Salzkartoffeln mit Rahmgemiise Sa_ S S
v, v A v, V.
Allergene: Allergene Zusatz: Zusatzstoffe: Beschreibung: Einrichtung:
(a) Gluten (a1) Weizen  (a2) Dinkel (1) mit Farbstoff
(b) Krebstiere (a3) Roggen (a4) Gerste (2) mit Konservierungsstoffen ‘ = Geflugelfleisch
(c) Eier (d) Fische (a5) Hafer (3) mit Antioxidationsmitteln
Eg):rf”;“shse (h1) Mandeln (4) mit Geschmacksverstarker R - Schweinefleisch
LT (h2) Haselnusse (5) geschwefelt (6) geschwarzt
(g) "S""r‘:hl — (h3) Walniisse (7) gewachst AW = Rindfieisch
Ei))Se(I:Ie?i:IZj;uScen: (h4) Kaschuniisse (8) mit Phosphat Tour:
) Catan (h5) Pecaniisse (9) mit SiRungsmitteln >4 = Fisch
(1) Schwefeldioxid (h6) Paranusse (10) chininhaltig Menuservice Regensburg p—
(m) Lupinen (h7) Pistazien (11) koffeinhaltig S = Vegetarisch Henleinstr. 5 - 93092 Barbing nﬁm
(n) Weichtiere 4 (h8) Macadamianisse (12) gentechnisch veréndert bl L




